
NUESTRO COMPROMiSO

EN UMi TULUM, NUESTRA FILOSOFÍA HA SIDO 
LA MISMA DESDE QUE ABRIMOS NUESTRAS PUERTAS EN 2024 : 
OFRECER UNA EXPERIENCIA AUTÉNTICA CON PRECIOS JUSTOS,
 PRODUCTOS DE CALIDAD Y UNA PROPUESTA GASTRONÓMICA 

QUE NOS HAGA SENTIR ORGULLOSOS.

NUESTRA MANERA DE HACER LAS COSAS NO NACE DE LAS 
CIRCUNSTANCIAS ACTUALES DE TULUM. ES UNA CONVICCIÓN 

QUE NOS HA ACOMPAÑADO DESDE EL PRIMER DÍA 

CREEMOS QUE EL VERDADERO VALOR ESTÁ EN OFRECER 
CALIDAD, HONESTIDAD Y UN SERVICIO QUE HAGA QUE CADA 

PERSONA QUIERA VOLVER - PORQUE PARA NOSOTROS, UN CLIENTE
SATISFECHO SIEMPRE HA SIDO LA MAYOR RECOMPENSA. 

ESTA ES NUESTRA ESENCIA, NUESTRA FORMA DE 
TRABAJAR DESDE EL PRIMER DÍA, Y ES EL COMPROMISO 

QUE SEGUIREMOS HONRANDO TODOS LOS DÍAS.

PRECIOS JUSTOS
CALIDAD EN CADA DETALLE
HOSPITALIDAD DE CORAZÓN

GRACIAS POR SER PARTE DE UMi TULUM



SIN GLUTEN VEGETARIANO SIN LACTOSA VEGANO

MENÚ
PRINCIPAL

salado   

HUEVOS AL GUSTO $290
Acompañados de frijol, ejote, tomate cherry y 
pan *   sin pan 
Opciones a elegir: 
Revueltos , Estrellados , Jamón45g o Tocino60g

OMELETTE  $290
- Con huitlacoche, cebolla caramelizada y queso
- Con champiñones, espinacas y queso 

Acompañados de frijol, ejote ,tomate cherry y 
pan*   sin pan 

CHILAQUILES $295
Huevo  o Pollo40g

Servidos con frijol, queso, crema, aguacate y 
cebolla ( salsa verde o roja ) 

ENCHILADAS VERDES $330
Rellenas de pollo95g, bañadas de salsa verde con 
crema, queso oaxaca, aguacate y cebolla

QUESADILLAS DE HUITLACOCHE 3PZ      $220
Rellenas de guisado de huitlacoche con cebolla 
caramelizada, queso Oaxaca acompañadas de salsa
de chiles secos 

QUESADILLAS DE TINGA 3PZ      $240
Rellenas de tinga de pollo80g y queso Oaxaca. 
Acompañadas de salsa de chiles secos 

dulce 

PAN FRANCÉS      $310
Servido con queso mascarpone, frutos rojos y 
miel de Maple    
 
BOWL DE FRUTA DE TEMPORADA     $200
Granola o miel   
Opción acompañada de yogurt griego 

AÇAI BERRY BOWL / SMOOTHIE  $270
Açai, miel de agave, plátano, mora azul, fresa, 
avena, decorado con frutas y semillas   

ir a café y más 
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pan francés
SERVIDO CON QUESO MASCARPONE, 
FRUTOS ROJOS Y MIEL DE MAPLE



CAFÉ & TÉ  
AMERICANO | ESPRESSO $80
CAPUCHINO | LATTE $85
EXTRA SHOT $40
TÉ (pregunta por opciones disponibles)  $80

JUGOS NATURALES  $90 
NARANJA | TORONJA | ZANAHORIA | VERDE

REFRESCOS  $100  
COCA-COLA
Regular | Light | Zero 
SPRITE
AGUA 
Tónica | mineral

ENERGÉTICOS  $140 
RED BULL 
Original | Tropical Edition | Sandía Edition  

BOTELLA DE AGUA  
CON GAS/750 ml $170
SIN GAS/750 ml  $170
 
SIN ALCOHOL  $125 
PIÑADA
CLAMATO PREPARADO
SUERO
LIMONADA | NARANJADA 
Mineral o natural
AGUA DEL DÍA

MOCKTAILS   $130 
BRISA 
Oleo-saccharum de sandía, limón amarillo y agua 
mineral 

ENERGÍA  
Café espresso, oleo-saccharum de lima regional y 
zacate de limón y agua mineral

VIBRA CÍTRICA 
Toronja, jengibre, limón, miel abeja y agua quina
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